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Faites mousser votre fidélité
Demandez votre carte
du Cercle des 3 Brasseurs et activez-la
sur www.les3brasseurs.com
pour qu’'elle devienne valide

Le Comptoir des Brasseurs SAS
Odysseum - 1 place de France

34000 Montpellier

Tél. 04 67 20 14 48 - Fax 04 67 20 21 55
comptoir.brasseurs@gmail.com
www.les3brasseursmontpellier.fr

« Le cornet de frites “fraiches”
Guites en deux fois, comme dans le Nord !

« |’authentique Bretzel
Fahrication artisanale de « Chez Fe

« Le Bretzel 3 Brasseurs [NOGVEAt
Exclusif, il est élaboré avec notre biére !

« La friture de Jols
Délicieux petits poissons, tout en godt et en croustillant

« Les rondelles de fricadelles Sauce Picalilli
« La tartine au Maroilles

« Les Criss Cuts
Gaufrettes de pommes de terre croustillantes,

Tous les mercredis et jeudis soir

FORMULE TAPAS DU CHTI :
ETBOISSONS A VOLONTE® v

23€90

prix par personne

Reservation
gms@a‘ﬂeﬂ

Les Tapas du Chti

pour ['apéro!

» Montpellier

Ch'est des Tapachs
comme d'in'chud
mais ch’est de ch’nord

Pour 'ensemble des convives d'une méme table
Prise de commande jusqu'a 21h, hors veilles de jours fériés,
vacances scolaires de Toussaint et Nogl. A partir de 18h30.

« Biéres ousodas au choix
L'ahus d'alcool est dangereus pour la santé. Sachez apprécier et consommer avec modération

Avec eu'l biere
avolonte®!

LART DE LA BIERE

sauce ibérigue

o Les Flamchips wouveiie recerte
Délicieux pétales de pate a flammekueche frits et salés,
a I'huile d'olive et aux herbes de provence,
sauce moutarde a I'ancienne

« La Flamiche au Maroilles
Tarte au Maroilles

« Les hatonnets au Gouda
Chauds et croustillants,
sauce aux poivrons légerement épicée

e |’assortiment de Faluches gratinées

au cheddar, a I'ail et au basilic

: VOUS EN FAIRE

BOIRE DE TOUTES LES COULEURS.

Y5k gun

Une bigre blonde impide,

avec Lne mousse blanche:

Enbouche, I'expression
aromatigue de la levure
3 Brasseurs est soutenue
par lesnotes de céréales
el par une amertume fine.
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A DEGUSTER AVEC :
yolailles, plats épicés,
choucroute...
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Une ambrée cuivrée,
ala mousse blanc orangé
dense et onctueuse.
En bouche, beaucoup de
corps, et de légéres notes
de caramel rehaussées
par ung amertume fine.

Une bigre blanche
naturellement trouble.
[Egerement acidulée,
avec de jolies
notes d agrumes
et une légére
amertume.
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A DEGUSTER AVEC : A DEGUSTER AVEC :

pOISSons.
volailles, salades...

yiandes rouges,
weish, desserts...
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Une biére couleur béne
avec une mousse crémeuse
aux reflets bruns. Aunez
eten bouche, de subtiles
noles de café et de chocolat
soutenues par
une amertume franche.

Autour des caractéristiques
histariques des Indian Pale Ales
(houblonnage fort, arémes
puissants. fermentation
haute), 'IPA de Montpelier est
rafraichissante avec de belles
notes d'agrumes. 40 [BL.
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A DEGUSTER AVEC :
POISSONS gras,
plats mijotés, fromages...

-

A DEGUSTER AVEC :

welsh, filet mignon,

ET TOUJOURS D’AUTRES BIERES A DECOUVRIR ! RENSEIGNEZ-VOUS AUPRES DE VOTRE SERVEUR.

NOS BIERES SONT DISPONIBLES A EMPORTER

Les assortiments

¢ 2 tapas au choix + 1 cornet de frites fraiches
» 3 tapas au choix + 1 cornet de frites fraiches
e 4 tapas au choix + 1 cornet de frites fraiches.
¢ 5 tapas au choix + 1 cornet de frites fraiches

¢ 6 tapas au choix + 2 cornets de frites fraiches.

7,10 €
10,20 €
13,20 €
15,80 €
18,30 €

20,50 €
2240 €

e 7 tapas au choix + 2 cornets de frites fraiches_

¢ 8 tapas au choix + 2 cornets de frites fralches

__1IACAVE ABIERES_

FAITES-VOUS PLAISIR
CHEZ VOUS

Toutes nos bieres
sont aussi a emporter.

Si vous mangez chez nous
et que vous achetez de la biere
a emporter avant de partir,

nous vous offrons la biére pression
que vous avez consommeée a table !!!*

Le détail des biéres a emporter est présenté
en derniére page de cette Gazette*.
* jusqu'a 1 biere 25 cl au choix pour 1 bipack ou 1 B.O.B.
Jusqu'a 1 biere 33 cl au choix pour 1 tripack

Jusqu'a 1 biere 50 cl au choix pour 1 coffret 6 bouteilles
ou 1 tonnelet de 5 litres

Non cumulable avec d'autres offres ou menus. Pas de compensation financiére.




NOS BIERES®
FABRIQUEES SUR PLACE

3,10€ / 25¢! - Une bigre blonde limpide,
ST avec une mousse blanche. En bouche, e
3,70€ / 33cl i E I'expression aromatigue de |a levure
: \ ¢ee
: N | 3 Brasseurs est soutenue par les notes
5,2D€ / 50cl de céréales et par une amertume fine.
3,40€ / 25cl Une biére blanche
naturellement trouble,
4,10€ / 33cl légérement acidulée, Hagbgns
avec de jolies notes d agrumes
5,50€ { BOcl et une légére amertume.
3,40€ / 25c| . Une ambree cuivrée, a la mousse
RN blanc orange dense et onctueuse.
4,10€ / 33c {»ﬁ?‘ Ef En bouche, beatcoup de corps. Ho;hgns
S et de |égéres notes de caramel
. 50c rehaussées par une amertume fine.
5,50€ / 50cl haussé f
3,40€ / 25cl Une biére couleur ébéne avec une
mousse crémeuse aux reflets bruns.
4,10€ / 33cl Au nez et en bouche, de subtiles Hu;hgns
X%\ notes de café et de chocolat
5,50€ / 50cl le ,—:I soutenues par une amertume franche.
AE
3,50€ / 25¢l Autour des caractéristiques historigues
des Indian Pale Ales (houblonnage fort, P —
4,30€ / 33cl aromes puissants, fermentation haute). | @' @
['IPA de Montpellier est rafraichissante
5,80€ / 50c! avec de belles notes d'agrumes. 40 1BU.
3150€ / 25¢l La saveur du miel de chataigner
adoucit I'amertume Houblons
4,30€ / 3¢l de cette nouvelle spécialité EX
5 80€ / 50c! Montpelliéraine.
¥
3,50€ / 25¢l Il était une fois... la biére du moment
Chague mois, nos brasseurs vous content
4,30€ / 35c| une nouvelie histoire, celle d'une création éphémeére,
qui vous emmene & la découverte
5,80€ / 50cl de recettes originales

Le Pitcher 15iitres

Le Triton

La Triple des 3 Brasseurs (7,9% Vol .alc) ()

ks BIERES ex BOUTEILLES*

Biére blonde dorée refermentée en bouteille, elle garde une mousse onctueuse et intense tout au long de sa dégustation.
Amertume longue et fine qui provient de son houblonnage complexe, dont un dernier en garde,

qui lui procure des ardmes de houblons trés agréables au nez,
La Belle Province (7% Vol.alc)

Bigre ambrée refermentée en bouteille, & base de sirop d'érable qui lui confeére une |égére touche de caramel grillé,
Amertume fine en bouche et houblonnée a cru. L'utilisation du sirop d'érable et son nom sont un clin d'ceil

4 nos Restaurants-Micro Brasseries de Montréal.

La Beer Oak Barrel (5,8% Vol.alc)

Biére Trente 4 au miel de chataignier mise  vieillir plusieurs mois en ft de chéne.

Barriques mises a disposition par Chateau Puech-Haut.

La palette de dégustation 5,70€
4 verres 12 cl dans la couleur de votre choix

Blonde 13,90 €

Blanche « Ambrée = Brune 15,70 €

IPA « Trented « Evénementielle 16,40 €

3 litres 28,00 € 5 litres 40,00 €

Jou b litres dans la couleur de votre choix, a servir soi-méme a table. -

33:¢cl 75 ¢l

4,70 € 8,90 €

4,70 € 8,90 €

12,90 €

* L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.

Les APERITIFS er COCKTAILS A1a BIERE®

A base de biére et de sirop : 3,80 €- 25 ¢

Le Panaché Bigre blonde, limonade
Le Tango Biere blonde, sirop de grenadine
Le Monaco Biére blande, sirop de grenadine, limonade

Les cocktails ala b
Le Picon®-biére Biére blonde, Picon, sirop de citron
Le Nord Express Biére blonde, créme de cassis, jus de citron

Le Mojito 3B Bigre blonde, rhum blanc,
citron vert, sucre de canne, menthe

La "Blanche-Ananas” Biére blanche, sirop d'ananas

La “Blonde-Péche” Bigre blonde, sirop de péche

La "Blonde-Cerise” Biére blonde, sirop de cerise

iere : 5,00 € - 25 ¢l

Le Boucanier Biére ambrée, thum brun, sirop de sucre de canne

Le Habanna Biére blanche, rhum blanc, sirop de banane
Le Chasseur Bigre Trente 4, Jagermeister

Les APERITIFS* Les VING*
Kir vin blanc (cassis, mire, péche), 11 ¢l 3,20 € | Vins au pichet Verre  Fillette Pot
Pl 2] 46 cl

Coupe de champagne Nicolas Feuillate, 11 ¢l 7,20 €
Kir champagne, 11 cl 7,90 €
Suze, Martini blanc ou rouge, Porto, Muscat, Campari, 4¢l 3,20 €

Ricard, 2 cl 3,20 €

Picon® vin blanc, 12¢l 420€

Vodka, Gin, Rhum blanc, 4 cl 5,50 €

Complément soda, 10 ¢l 1,00 €
LEs SANS ALCOOL

Sirop a I'eau, 25 ¢l 2,60€

Fraise, grenadine, menthe, péche, cassis, citron, orgeat

Pepsi Cola, Pepsi Cola Max (sans sucre), Orangina jaune,
Seven up (servi 4 la fontaine, 4 base de sirop), 26 ¢l _ 3,10 €
Lipton Ice Tea péche, 25cl 4,00€
Coca Cola Zéro, 33 ¢l 4,00¢€

Jus de fruits Pampryl, 25 ¢l (3 base de jus concentrés) 3,20 €
Tomate, ananas, nectar d'abricot, orange, pamplemousse

Diabolo (sirop + limonade), 25 cl 3,20 €
Vittel, 25 ¢l 2,70 €
Vittel, San Pellegrino, 50 ¢l 3,20 €
Vittel, San Pellegrino, 1 litre 3,90 €
Perrier, 33 cl 3,20€
Supplement sirop 0,70 €
Cocktail de jus de fruits, 25 ¢l 410€
—18 CAVE A WHISKIES®
Scotch whisky

Clan Campbell, 4 cl 5,60€
Chivas Regal 12 ans, 4 cl 71,10 €
Ardbeg, 4 cl 7.10€
Irish whisky

Jameson, 4 cl 1,10 €
Tennesse whiskey

Jack Daniel’s, 4 cl 7,10 €
—LEs BOISSONS CHAUDES
Café, décaféiné 1,90 €
Thé, infusion 2,70 €
Cappuccino 3,20 €

Boisson chocolatée, grand café ou grand décaféiné 3,20 €
Irish coffee*, Whisky ou Fleur de biere 6,60 €
Café ou chocolat viennois (avec créme fouettée) 3,60 €
Café ou thé gourmand INETEEESEE. ~ 5,60€
(café expresso ou thé, palet au chocolat au lait et

fruits de la passion, une boule de glace ou sorbet au choix,
deux mini cannelés et un petit pot de créme fouettée)

La Bistouille gourmande 7,00 €
Café gourmand + 2 ¢l d'alcool™ au choix (geniévre, fleur de biére,
cognac, calvados ou Baileys)

Les DIGESTIFS*

Fleur de biére, 4 ¢c| 5,50 €
Geniévre de Houlle, 4 ¢l 5,50 €
Eau-de-vie de poire, 4 ¢l 5,50 €
Baileys, Malibu, 4 cl 5,50 €
Pipermint Get 27, 4l 5,50 €
Calvados, cognac, 4 cl 5,50 €
Jagermeister, 4 cl 5,50€

Domaine de la Coste Moynier
Coteaux du Languedoc AOP

rouge, rose 3,20€ 440€ 7,80¢€
ou Vin de Pays d'Oc blanc IGP 3,20€ 4,40€ 7,80€

Vins en houteille
*Rouges

Domaine de la Coste Moynier 9,90€ 11,90€ 1440¢€
Coteaux du Languedoc AOP

Domaine de la Coste Moynier

Bouteille
75¢cl

Bouteille
B0 cl

Bouteille
37.5¢l

Cuve sélectionnee 19,40 €
Coteaux du Languedoc AOP
L'Inattendu Domaine Souyris 23,10 €

Coteaux du Languedoc AOP

L'Arjolle - Brut de cuve 24,20 €
Waige - hte =186l VIN BIO ET SANS SULFITE

Cazes « John Wine » 25,30 €
Cétes du Roussifion AOP IKILINELUN 5 BTN CR 01 B § 3

Bergerie de |I'Hortus Pic Sainf-Loup AOP 27,30 €
La chouette du chai - Rien ne m'effraie
Pic Saint-Loup AOP 28,60 €

Chateau Puech Haut Prestige 19,90 € 29,90 €
Coteaux du Languedoc AOP

Le Loup du Pic 18,90 €

Coteaux du Languedoc AQF. Peut éfre servi frais.

*Rosés 37.5¢cl 50cl 75¢cl

Domaine de la Coste Moynier 11,90€ 1440 €
Coteaux du Languedoc AOP

Domaine Le Pive 15,80 €
Vin de Pays des Sables du Golfe du Lion |GP

Chateau Puech Haut Prestige 18,60 € 28,90 €
Coteaux du Languedoc AOP

*Blancs 37,5cl 50cl 75l

Domaine Charles Guitard - Cuvée Clausade _ 14,90 €
Vin de Pays d'0c IGP

Riesling Wolfberger
Vin d'Alsace AOP

L'Inedit
Vin de Pays d'Oc Moelleux
le verre, 12,5 ¢l

La Farelle - Chardonnay
Vin de Pays d'Oc IGP

Domaine de la Coste Moynier - Viognier ___ 22,30 €
Vin de Pays d'Oc IGP

Les CHAMPAGNES*

10,90 € 16,90 €

18,20 €

3,90 €
15,30 € 21,50 €

Nicotas Feuillate 45,00 €
a la coupe, 10¢l 7,20 €

Louis Roederer 59,00 €
R. de Ruinart 69,00 €
Ruinart Blanc de blanc

89,00 €

Service Bar non-stop

de 11h30 a 1h00™

(1) sauf samedi

s de jours jusqu’a 2h0o0

*L ‘abus d'alcool est dangereux pour a santé.
Sachez apprécier et consommer avec modération.

Une carafe d'eau est 4 votre disposition sur simple demande. Prix nefs.

U La friture de Jols

1es ENTREES

Délicieux petits poissons, tout en go(t et en croustillant. A déguster avec les doigts !

! La Flamiche au Maroilles

Clest de |a tarte ! Bienvenue chez les Ch'tis. ..

!’ L'assiette d’os a moelle aux senteurs de thym
\Y 'assiette de jambon cru Serrano - Pan con tomate
W Iassiette de saumon fumé et ses toasts
\J |'assiette Ibérique de C. Palmeri ETIR

Le meilleur de I'Espagne avec une sélection de charcuterie d'appelation Ibérique
de Jabugo : chorizo, sobrasada, salchichon et morcilla

Quel plat avec ma hiere ?

Pour chaque plat, notre brasseur vous suggere le type de biere qui s'accorde le mieux.

\_J BLONDE /' BLANCHE / '@/ AMBREE / '@ BRUNE

6,40 €
6,80 €

8,00 €
8,40 €
8,80 €
9,90 €

@ La salade de chévre chaud sur toasts
Mélange de salades, tomates, lardons, tranches de fr

u La salade Caesar ElLRGaA

LEs SALADES

10,20 €

omage de chévre sur toasts et sauce vinaigrette.

11,20 €

Mélange de salades, émincé de poulet, tomates, crottons, parmesan et sauce Caesar®.

*Sauce Caesar : jaune d'ceuf, moutarde, huile d'olive, parmesan, créme d'anchois, graines de césame, sauce worcestershire.

! La salade des Brasseurs

13,20 €

Mélange de salades, foies et gésiers de volaille confits, tomates,

champignons frais, cro(itons, ceuf poché, ciboulette

! La salade du Ch'ti

et sauce vinaigrette.

14,20 €

Mélange de salades, tomates, oignons frits, Pot'jevle
terre grenaille et sauce vinaigrette.

u La salade campagnarde

esh, jambon cru, Flamiche au Maroilles, pommes de

14,30 €

Mélange de salades, pommes de terre grenaille, poitrine fumeée, saucisse fumée, ceuf poché,
bleu d’Auvergne, oignons frits, cro(tons et vinaigrette.

‘! La salade des Ecossais

14,60 €

Mélange de salades, tranches de saumon fumé, crev
ceuf dur, tomates, aneth, citron et sauce vinaigrette.

ettes roses décortiquées,

*L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.



LEs HAMBOURGEOIS

LEs INCONTOURNABLES

Tous nos Hambourgeois sont élaborés avec du pain artisanal préparé par notre boulanger.

Y Le Ste Catherine 15,50 €
Steak haché ¥-/ facon bouchére cuit selon votre golt,
salice barbecu€, tondelles de tomate, oignons émincés,
cornichons, cheddar, salade et frites fraiches.

W Le Chevie prmmmmmmmmn 16,10 €
Steak haché ¥-/ facon bouchere cuit selon votre golt,
chévre, oignoris confits, rondelles de tomate, sauce chévre,
herbes de provence, salade et frites fraiches.

W e Chtipni T 16,30 €
Steak haché ¥-/ facon bouchére cuit selon votre golt,
sauce au Mar(}iﬁés, rondelles de tomate, oignons éminces,

| cornichons, Maroilles, salade et frites fraiches.

'Y e Country 16,50 €
! Galettes de pomme de terre, steak haché ¥z, facon
bouchére cuit selon vetre goiit, échine de porc, oignons
émincés, cheddar, ceuf au plat, salade et frites fraiches.

L_.J Le Welshboyrgeois 16,70 €
Steak haché frais ¥ fagon bouchére cuit selon votre golt,
sauce moutarde a I"ancienne, rondelles de tomate, oignons
confits, cheddar fondu dans la biére brune des 3Brasseurs.

! Le Montagnard 16,90 €
Steak haché frais #.., facon bouchére cuit selon votre golt,
reblochon, oignons‘Eéhfits, lardons, rondelles de tomate,
sauce reblochon, salade et frites fraiches.

\&/ Le 3B (Big Big Burger) 19,90 €
3 Galettes de pomme de terre, 2 steaks hachés #20/ facon
bouchére cuits selon votre godit, échine de porc, oignons
émincés, cheddar, ceuf au plat, salade et frites fraiches.

LEs FLAMMEKUECHES

De délicieuses tartes flambées, préparées sur place, pour faire un repas complet
ou a partager en entrée. Garnies de fromage blanc, de créme...
A grignoter avec les doigts, c’est encore meilleur !

+3€

Votre burger
double steak

u La Classique Oignons, lardons 7,50 €
! LLa Gratinée Oignons, lardons, fromage rapé 8,40 €
! La Spéciale Brasseurs Oignons, lardons, champignons frais, fromage rapé___ 9,20 €
L A Napolitaine Oignons, mozarella, tomates, basilic, huile d'olive 9,40 €
u La Végétarienne EESEEEEEY Oignons, poivrons, tomates, champignons frais, 9,90 €

ceeurs d'artichaut, huile d'olive, basilic, fromage rapé
! La Munster Oignons, tomates, saucisse fumée, munster, cumin, fromage rapé 10,30 €

\gJ La Spéciale Saumon Oignons, saumon fumé, mozarella, tomates, basilic, huile d'olive_ 10,40 €

! La Paysanne Oignons, champignons frais, fromage de chévre, 11,50 €
jambon cru, tomates, huile d'olive et basilic

! La Chévre Miel Oignons, fromage de chévre, jambon blanc, cheddar, 11,60 €
tomates, champignons frais, miel

! La Poulet Caesar Emincé de poulet, oignons, parmesan,
tomates, fromage rapé, sauce Caesar* 11,70 €

*Sauce Caesar : faune d'oeuf, moutarde, huife d'olive, parmesan, créme d'anchols, graines de sésame, sauce worcestershire,

u La Baraque a frites Oignons, tomates, viande hachée 12,10 €

cheddar, douces épices, fromage rape, sauce poivre et des frites fraiches par-dessus.
Les formules Flammekueches a volonté

Flammekueches et boissons* a volonté (prix par personne) 23,90 €
Tous les lundis et mardis soirs ! pour I'ensemble des convives d'une méme table.

Prise de commande jusqu’a 21h.

Hors veilles de jours fériés. Réservation conseillée.

* Biéres ou sodas au choix

LEs VIANDES™

! Les noix de joue de porc confites

Servies avec sauce au poivre.

! La terrine du Nord ou « Pot’jevleesh »

Morceaux de porc, veau, volaille, lapin cuits & basse température, servis froids en gelée
a la biere blonde des 3 Brasseurs. Le tout garni de frites fraiches et salade verte.

, La véritable Andouillette de Troyes AAAAA* dressée main
Sauce moutarde a |'ancienne
* Association Amicale des Amateurs d’Andouillette Authentique

! Les carbonnades Flamandes des 3 Brasseurs

Mitonnée de piéces de beeuf a la biére ambrée des 3 Brasseurs
et aux senteurs de pain d'épices, doux et fondant a la fois, frites fraiches.

u Le jarret de porc XXL

Cuisson lente a basse température pour vous étre servi meelleux.

\_.-J L'assiette gourmande des 3 Brasseurs ETEEEEEG

Un assortiment de nos spécialités : Pot'jevleesh, carbonnades des 3 Brasseurs,
mini welsh, os a moelle, garni de salade verte et frites fraiches.

LES PLATS BRASSERIE

! Les Fricadelles

Dans le Nord, tout le monde sait ce qu'il y a dedans, mais personne le dit !
Les véritables saucisses de volailles des baraques a frites du Nord.
Servies avec frites fraiches et sauce Picalilli.

Q La Ficelle Picarde Ellnerad

Crépe au jambon et aux champignons, sauce béchamel.
Servie avec salade verte.

\_J Le casse-croque chévre

Le croque-monsieur au chevre !
Garni de salade verte et frites fraiches.

u Le casse-croque des 3 Brasseurs

Le croque-monsieur fagon Chti au Maroilles!
Garni de salade verte et frites fraiches.

Q Le casse-croque madame

Le croque-monsieur fagon Chti avec un ceuf sur le plat !
Garni de salade verte et frites fraiches.

u Le fish and chips et sa sauce tartare

! Le filet mignon gratiné au Maroilles

Filet mignon de porc, Maroilles, rondelles de pomme de terre, jambon cru, sauce Maroilles.

Servi avec salade verte.

13,90 €

15,10 €

15,50 €

15,80 €

19,50 €

20,10 €

12,20 €

12,20 €

12,60 €

13,00 €

13,50 €

13,30 €
14,70 €

u Le dos de cabillaud Sauce beurre blanc aux agumes. 14,90 €
W Le roti de veau 16,40 €

Paleron cuit en basse température accompagné d'une sauce béarnaise parfumee au vin rouge

(servie a part). Fondant et délicieux !

L.Es WELSHS

! Le welsh 3 Brasseurs

Tranche de pain moutardée, tranche de jambon, cheddar fondu dans la biére brune
des 3 Brasseurs, ceuf au plat, le tout garni de salade verte et frites fraiches.

W Le welsh du boucher EETIzTIES

Tranche de pain moutardée, steak haché, moutarde, cheddar fondu dans la biére brune
des 3 Brasseurs, ceuf au plat, le tout garni de salade verte et frites fraches.

! Le welsh gourmand

Tranche de pain moutardée, tranche de jambon, saucisse fumée cuite, cheddar fondu dans

15,20 €

16,20 €

17,20 €

la biere brune des 3 Brasseurs, ceuf sur le plat, le tout garni de salade verte et frites fraiches.

\& Un os & moelle pour accompagner votre piéce de viande ' 2,90 €
! Le supréme de poulet sauce normande 11,10 €
W Le steak a cheval 150¢ 12,10 €
Steak de beeuf haché ‘f_,;?/ fagon bouchere, oignons confits et son ceuf sur le plat.

\@J Le steak tartare ¥}/ et ses condiments 180 ¢ 15,30 €
A préparer vous-méme !

! La bavette a |'échalote (environ 200 grammes) 16,90 €
\gJ Le steak tartare de Charolais ¥/ au couteau (environ 180 ) ETININ 17,40 €
Steack de Charolais coupé au couteau, chorizo et ses condiments. A préparer vous-méme !

@ Le ribs de porc Sauce barbecue 18,90 €
Y La queue de filet de boeuf (environ 250 grammes) sauce au choix 21,90 €
! 'assiette du cochon 22,50 €

1Les CHOUCROUTES,

&_) La choucroute Alsacienne [ENEMEERGEN

Chou cuisiné au Riesling, saucisse fumée, saucisse knack d'or,

15,80 €

Le meilleur du porc ! Morceaux choisis de pluma et d'araignée de porc, échine de porcelet confite
Duroc de Batallé, travers de porc, 2 sauces au choix

Garnitures au choix : Frites "fraiches” cuites en deux fois (comme dans le Nord), pommes vapedur,
riz aux petits légumes, chou cuisiné au Riesling, haricots verts, salade verte,

Sauces au choix : Barbecue, ibérique, échalotes, poivre, maroilles, moutarde a I'ancienne, beurre blanc
aux agrumes, normande, chévre.

**Voir affichage des viandes bovines en restaurant. Les poids indiqués sont avant cuisson et peuvent varier de plus ou moins 10%. Prix service compris,
*** Yiande remplacée par une galette de blé aux lentilles et poireaux. Photos non contractuelfes,

échine de porc, poitrine fumée, pommes de terre vapeur.

Q La choucroute de la mer

Chou cuisiné au Riesling, saumon mi-cuit mi-fumé, lieu noir fumé fagon haddock,
cabillaud, sauce beurre blanc aux agrumes, pommes de terre vapeur.

!’ La choucroute Royale

Chou cuisiné au Riesling, saucisse fumée, saucisse knack d'or, échine de porc,
poitrine fumée, saucisson a I'ail, jarreton braisé, pommes de terre vapeur.

18,60 €

19,80 €



LEs MENUS

OFFRES DU MIDI SEMAINE

UNIQUEMENT DU LUNDI AU VENDREDI
(HORS JOURS FERIES)

Le plat du jour 7€90

CONSULTEZ NOS ARDOISES.
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, valable dans Gaumont

e . les cinémas Montpellier
L' “Appétit Prix” 9€80 Le menu choucroute 18€40 mp—— . —

1 PLAT + 1 BOISSON LA CHOUCROUTE ALSACIENNE Biére* au choix ou soda au choix
Plat du jour ou la flammekueche spéciale Brasseurs +50CLDEBIERE*AUCHOX |

ou Ia salade-repas chére chaud s tosts et fardons ST La formaie CINE Premium
Une bigre* 25 cl au choix ou un soda 25 cl toutes les flammekueches au choix pour 1,90€ en plus

Le spécial Brasseur 19€80

VENDREDI Flammekuechette spéciale Brasseurs ou Os a moelle

1 flammekueche au choix
Classique ou Gratinée ou Spéciale Brasseurs
+ 1 place de Cinéma‘

La suggestion du chef 15€90 Le Cinéma express 15€90

4

(1) Valable pour toutes les séances - 3D avec supplemeant.

' OFFRES DU MIDI SEMAINE
L

UNIQUEME}

(E ' EQ) : ou Petite salade de chévre chaud et lardons
s ou Petite assiette de saumon fumé I'a formUIe FlammEKUQChe
I.e tradltlﬂl‘lnel 14@90 ou Petite assiette de jambon cru Serrano et hoissons* 23€90
I ENTREE + 1 PLAT + 1 BOISSON =
OU 1 PLAT + 1 DESSERT + 1 BOISSON Flammekueche au choix a volonté (1 prix par personne

ou Noix de joue de porc confites, sauce au poivre

Flammekuechette spécial Brasseurs ou Supréme de poulet sauce normande

ou Petite salade de chévre chaud et lardons Tous les lundis et mardis soir
ou Os a moelle ou Petite assiette de saumon fumé = ' Seen 3w pour I'ensemble des convives d'une méme table
ou Petite assiette de jambon cru Serrano Ganrsuag{e?:?or:eﬂﬂegléé?ti ELUE?O?; Ll (Nombre de places limité) - Réservation conseillée
Plat du jour ou Flammekueche au choix
ou Salade de chévre chaud ETIRTZ
ou Supréme de poulet sauce Normande LI007ANIE

La formule Tapas du Chti

Café gourmand ou Flammekuechette I .

pomme ou glace vanille ou chocolat ou Nutella® Le petlt Brasseur 6€90 et bOISSO“S* 23€90
ou Gaufre bruxelloise i

au sucre ou créme fouettée ou glace vanille + ] Surprlse Offerte é VOIOnté (1) prix par personne
ou caramel au beurre salé ou chocolat ou Nutella™ Les moins de 10 ans apprécieront

ou Fromage blanc 0% a votre goiit EEE o ST nTese

25 cl de biere* au choix ou soda 25 cl au choix Flammekuechette gratinée ou steak haché Reprel ?th« I'.:hdesz(TIs - Izlreltlzelés I:rgsszulrls B
ou verre de vin* 12 cl ou eau 50 cl au choix ou 2 saucisses knack d'or ou 5 nuggets de volaille ELIlE S0 TONCEVes 06, HOATE 08

tartine au Maroilles, Flamchips nouveie recerte, Criss Cuts,
Flamiche au Maroilles, batonnets au Gouda,
assortiment de Faluches gratinées au cheddar,
+ glace ou mini gaufre Bruxelloise sucre ou Nutella® a I'ail et au basilic

ou Hamburger
(Pain arfisanal, steak haché 'f’\/ tomates, cheddar, ketchup, cornichons)

ert

> 3 BR EU + 1 Vittel 25 ¢l ou 1 soda 25 cl au choix

R ;
(Pepsi Cola, Pepsi Cola Max sans sucre, Orangina jaune ou Seven Up) Toll5 \es-(etarailis £ | AU Sofr

pour |'ensemble des convives d'une méme table
(Nombre de places limité) - Réservation conseillée

Une petite Demandez VENTE A EMPORTER

notre carte Les 3 Brasseurs
douceur ? des desserts ! des plaisirs et une amhiance a emporter chez vo’us

L, Bouteille 75 cl “traditionnelle” Pack cadeaux
c[ @ B|0'_‘d?_ ——— 4,20€ Bipack : 2 houteilles
Lgs bons p[cms es 3 ‘Drasseurs Ambree, Blanche, Brune__________ 4,80€ | 75 ¢) au choix* + 1 verre siglé 25 ¢l ___ 10,90€
(I g | 5. Evénementielle, Trente 4, IPA 4,90€
es soirées trés animées . 5 .| Tripack: 3 bouteilles
Bouteille 75 cl “refermentée en houteille R
G2 Bt o HiSos 75 cl au choix 13,20€
. . y ) a oelle Province :
Lundi et Mardi, c’est la Flammekueche en folie BiEFa aribrie s bace oD Do gﬂmnm 22,10€
Le soir, flammekueche et boissons(2) a volonté b e ou 5 bouteilles 75 ¢l au choix* + 1 verre 33 !
(commande prise avant 21h pour ['ensemble des convives d'une méme table) La”TrlpIe des3Brasseurs  6,50€ | oy 4 bouteilles 75 cl au choix* + 2 verres 33 cl
Nombre de places limité - Réservation conseillée Biére houblonnée a cru . . _
. . ) N Caisse en hois de 6 bouteilles de 75 cl
Mercredi et Jeudi, c’est tapas du Chti®" Bouteille 75 cl “vieillie en fiit de chéne” Composition au choix : blonde, blanche, ambrée, brune,
. 3 } La B.0.B. (Beer Oak Barrel) 9,90€ | évenementielle, Belle Province, Triple, Trente 4, IPA
Le soir, Tapas du Chti et boissons® a volonte Bigre Trente 4 vieillie en ot de chéne ouB.0.B.* 27,80€
Bretzels dg « Chez Fels », Bretzel 3 Br:asseurs NOUVEAU & Tonnelet 5 litres Réassort de la caisse
friture de Jols, rondelles de Fricadelles, Blonde 19,00€ | avec 6 houteilles de 75 cl
tartine au Maroilles, Flamchips [EMEET=Eg, Criss Cuts, Ariibirge: Blanehe: Bitifie 20.00¢€ | Composition au choix : blonde, blanche, ambrée, brune,
Flamiche au Maroilles, hatonnets au Gouda, Evénementielle. Trente 4 21,00€ événementielle, Belle Province, Triple, Trente 4, IPA

assortiment de Faluches gratinées au cheddar, a I'ail et au hasilic wBOerY ____ 2L10€

(commande prise avant 21h pour I'ensemble des convives d'une méme table) POU'.' vOS mariages, repas de famllle Big 33 ¢l
et soirées entre amis, pensez a louer ! leres 33 ¢

Nombre de pl limité - Ré i flé - y
ombre de places limité - Réservation conseillée refermentées en bouteilles

. 1 > . Location d’'un appareil de tirage pression 3 .
Jeudi, Fred le magicien a partir de 19 h 30 T conion | MENMTYORNCS O

: : . . Caution appareil + fit : 600€ Tripack33¢cl _ 10,70€
(d’octobre a avril, selon programmation) i . . 9 hidres aii st
Filt 30 litres 20 litres

B s - : | Coffret 33 ¢l 21,90€
Samedi, c’est jusqu’a minuit et demi Blonde _________ 63,006 100 | = ohox+ 1 verre 33cl

= 5 Ambrée, Blanche, Brune ___ 75,006  55,00€
Commandes au restaurant jusqu’a Oh30 Evénementielle, Trente 4 80,006 59,00€ | Fleur de bigre, bouteille de 70 cl 26,00 €

*4 2€ pour Belle Province et Triple + 0,50€ pour Trente 4, événementielle, IPA + 4€ pour B.0.B.
(1) Hors veilles de jours fériés, vacances scolaires de Toussaint et Noél. A partir de 18h30. . %
(2) Biéres ou sodas au cholix. L'abus d'alcool est dangereux pour Ia santé. Toutes nos flammekueches sont aussi a Emﬂﬁﬂer.

Sachez apprécier et consommer avec modération. Pour 3 flammekueches achetées = 1 bouteille de 75 cl offerte (hors Belle Province, Triple ou B.0.B.)

Retrouvez votre restaurant sur www.les3brasseursmontpellier.fr

,' /‘. Appelez-mol Arthur €D GROUPE DROUIN MATTRE BAPRIMEUR 04732644 50 Nusmusss
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